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Genuss pur!

Innovatives Zubehor fiir den Kugelgrill bietet noch mehr Grillspal

Kurzfassung | 699 Zeichen Text | Hannah Vogelheim
(epr) Im Frithjahr stehen alle Grillfans bereits voller Begeisterung in den Startlochern.
Und jetzt erst recht, denn dank zusatzlicher Elemente fiir den Grill wird das Event nun zum
richtigen Geschmacks-Highlight. Die Experten von MOESTA-BBQ sorgen mit ihrem innovativen
Grillzubehor fiir noch mehr Spal3, Genuss und Komfort im heimischen Garten. Mit dem
Smokin” PizzaRing beispielsweise lassen sich Kugelgrills aufriisten und spielend in einen
Steinofen und mit weiteren Accessoires in einen Smoker oder einen DrehspieR verwandeln. So
kommen kiinftig nicht nur saftige Steaks und Wiirstchen auf den Tisch, sondern auch knusprige
Pizza, rustikales Focaccia oder krosse Hahnchen. Mehr unter www.moestabbg.de.

Diese Textversion sowie zwei weitere Versionen konnen Sie im Internet herunter-

laden.

Bei den Experten von MOESTA-BBQ wird Qualitdt
grof8 geschrieben. Der PizzaRing ist aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt.
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Freunde von Hédhnchen und Gyros kommen
bei MOESTA-BBQ voll auf ihre Kosten: Der
Jetzt wird das Grillevent zum richtigen Geschmacks-Highlight. Mit dem Smokin” PizzaRing lassen sich batteriebetriebene Drehspief3 sorgt fiir eine
leckere Pizzen wie aus dem Steinofen zubereiten — in nur 3 Minuten. gleichmdfig krosse Oberfldche.
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Genuss pur!

Innovatives Zubehor fiir den Kugelgrill bietet noch mehr Grillspal

(epr) Sobald sich die ersten warmen Sonnenstrahlen im Friihjahr ihren Weg durch die Wolken
bahnen, stehen alle Grillfans bereits voller Begeisterung in den Startlochern. Fiir das Feuerspiel,
die leicht rauchige Note der Leckereien und nicht zuletzt die tolle Atmosphére lassen sie ihre
gut ausgestattete Kiiche gerne links liegen. Denn wer sagt denn, dass ein Grill nicht ebenso
komfortabel und vielseitig sein kann? Durch zusdtzliche Elemente wird das Grillevent jetzt

namlich zum richtigen Geschmacks-Highlight.

Die Experten von MOESTA-BBQ sorgen mit ihrem innovativen Grillzubehdr fiir noch mehr
Spal}, Genuss und Komfort im heimischen Garten. So kommen kiinftig nicht nur saftige
Steaks und Wiirstchen auf den Tisch, sondern auch knusprige Pizza, herzhafter Flammkuchen
oder rustikales Focaccia. Hergestellt aus Edelstahl lassen sich mit dem Smokin” PizzaRing
handelsiibliche Kugelgrills mit den Durchmessern von 47, 50, 57 und 60 Zentimetern aufriisten
und spielend in einen Steinofen verwandeln. Dazu wird der hintere Teil des Grills zundchst mit
Kohlen und Holz bestiickt, der PizzaRing samt Grillrost, Pizzastein und PizzaBande auf dem
Kugelgrill platziert und anschlieRend der Deckel geschlossen. Zeigt das Thermometer schliel3lich
250 Grad Celsius an, kann es losgehen. Dank der extrem hohen Temperatur und des
warmeleitenden Materials des Pizzasteins - Corderit - miissen die Leckermauler nur drei bis
vier Minuten auf ihre kostlichen Kreationen a la Italia warten. Das Allroundtalent eignet
sich jedoch nicht nur fiir die Zubereitung schmackhafter Pizzen, sondern mithilfe eines
speziellen Verschlusses auch zum Smoken auf zwei Ebenen. Diese Garraumerweiterung
ermoglicht die schonende Zubereitung gleich mehrerer Steaks und Wiirstchen, sodass eine
ganze Partygesellschaft problemlos verkostigt werden kann. Doch damit nicht genug: Freunde
von Hahnchen oder Gyros kommen bei MOESTA-BBQ ebenfalls voll auf ihre Kosten. Denn der
Smokin’ PizzaRing ldsst sich zusdtzlich um ein Rotisserie-Set erweitern. Der batteriebetriebene
DrehspieR sorgt fiir eine gleichmdRig krosse Oberfliche und zartes Fleisch - so steht der
ndchsten Grillparty garantiert nichts mehr im Wege. Weitere Informationen zum innovativen

Zubehor fiir den Kugelgrill finden sich unter www.moestabhgq.de sowie www.gardenplaza.de.

0 Diese Textversion sowie zwei weitere Versionen konnen Sie im Internet herunter-
laden.
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