
grillbook

exklusives grillzubehör für den kugelgrill 

jetzt mit vielen leckeren rezeptideen !



More than Grilling !



Der Hersteller für exklusives Zubehör für deinen Kugelgrill.

Wir sind ein junges Unternehmen, welches 2012 in Löhne gegründet 
wurde. Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht neue und innovative 
Produkte für das Grillen zu entwickeln und anzubieten. 
Wir stehen für höchste Qualität beim Produkt und exzellenten  
Kundenservice. Wir lassen uns immer wieder aufs Neue von unseren  
Kunden inspirieren und lernen aus den stetig wachsenden 
Anforderungen. Auf diese Weise verbessern wir uns immer weiter!

Viel Spaß mit unseren Produkten!

Wir sind Moesta-BBQ!

M. Stabenow A. Möhle
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smHkin‘ 
Pizzaring
zum Pizzabacken

Gibt es die beste Pizza in Italien ? 

Nein! Bei dir zu Hause ist es jetzt auch 
möglich.  
Der Smokin`PizzaRing verwandelt 
Kugelgrills im Handumdrehen zum 
Steinofen.

Expertentipp: Verwende Feuerholz 
zur optimalen Hitzeentwicklung im 
„Ofen“. 

It‘s Pizza Time !

Wurde für eine besonders große Hitze und eine konstante 
Temperatur entwickelt, so dass Pizzen im 3 Minuten-Takt 
gebacken werden

Ermöglicht eine freie Sicht auf die Pizza, 
um den optimalen Garpunkt zeitlich abzupassen

Garantiert den einzigartigen Geschmack durch 
Holzbefeuerung, wie beim Italiener

Das Themometer im PizzaRing zeigt dir die Temperatur 
auf Höhe des Pizzasteins an. Ab 350 °C heisst es „Ready for Pizza!“



smHkin‘ 
Pizzaring
macht aus deinem Kugelgrill einen Smoker-Grill
der Premium Klasse

„Low and slow“ ist angesagt! 

Durch die einzigartige Konstruktion kann 
der Ring nicht nur zum Pizzabacken ver-
wendet werden, sondern auch zum 
Smoken auf zwei Ebenen. 

Mit einem einfachen Verschluss wird der 
Ring geschlossen und erhöht somit das 
Volumen des Kugelgrills.

Wurde konstruiert, um auf zwei Ebenen  
„low and slow“ tolle Gerichte zu zaubern 

Garraumerweiterung

Kann durch einen Verschluss des PizzaRings 
einfach zum Smoker umgebaut werden

It‘s Smoking Time !
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rotisserie 
für den smHkin‘ pizzaring 
Der Moesta-Drehspieß für perfektes
Gyros und knuspriges Hähnchen vom Grill

Mit dem Rotisserie-Set kannst du mit einer 
Batterieladung über 24 Stunden am Stück 
Spieße drehen.

Der Vorteil an der Zubereitung mit unserem 
Drehspieß ist, dass dein Grillgut gleichmä-
ßig von allen Seiten schonend gegrillt wird. 

Das Ergebnis ist eine knusprige Oberfläche 
und saftiges, zartes Fleisch.

It‘s Grilling Time !

Batteriebetriebener Drehspieß für 
kabelloses Grillvergnügen

Für Grillhähnchen, Grillhaxen, Gyros, Spießbraten 
und vieles mehr...

Hochwertige Verarbeitung, 
komplett aus Edelstahl

Universell können viele Thermometer magnetisch 
am Griff der Rotisserie befestigt werden.

Einzigartig ist, dass das Thermometer-Kabel über eine Nut 
im Drehspieß von Außen nach Innen gelegt werden kann!

KABELSALAT ADè
EXKLUSIV

bei moesta



So funktionierts !
h	 Pizzablech (für American Pan Pizza)

h	 Pizzastein (für Steinofen Pizza)

smHkin‘ 
Pizzaring
zum Pizzabacken

h	 Der original Smokin‘ PizzaRing 
	 mit freier Sicht auf die Pizza

h	 Hohe konstante Temperatur  
	 im Pizzaofen und ein garantierter  
	 Holzofen-Geschmack im Kugelgrill

It‘s Pizza Time !

h	 Die PizzaBande verhindert, dass die  
	 Pizza über den Pizzastein hinausge - 
	 schoben wird

h	 Grillrost



So funktionierts !

h	 Die original Rotisserie 
	 für den Smokin‘ Pizzaring
	 mit einzigartiger und sicherer 
	 Thermometer-Kabelführung

h	 Verschluss  für den  
	 Smokin‘ PizzaRing

h	 Der Smokin‘ PizzaRing

h	 Die SmokingBande, um die Glut im 	
	 Kugelgrill an der Seite zu halten

It‘s Grilling Time !

rotisserie 
für den smHkin‘ pizzaring 
Der Moesta-Drehspieß für perfektes  
Grillvergnügen

h	 Grillgut wird schonend gleichmäßig 
	 von allen Seiten gegrillt



pan‘ bbq
Der PizzaRing mit XXL Pfanne ausgestattet 
eröffnet komplett neue Möglichkeiten

Mit dem PAN‘ BBQ Set kennt dein Kugelgrill keine Gren-
zen mehr. Einfach  die Pfannenhalter auf dem PizzaRing 
befestigen und schon kann  das PAN‘ BBQ starten!

Das Brutzeln einfach von der Küche nach draußen ver-
legen und mit der XXL Pfanne ganz neue Rezeptideen 
verwirklichen!  PAN‘ BBQ - Groß, kreisrund und aus Stahl. 
Befeuert von deinem Kugelgrill mit Briketts und optional 
ein wenig Brennholz. 

Die Kohle sorgt für die Grundtemperatur und die notwen-
dige Hitze beim anbraten.

It‘s Pan‘ Time !

55cm 65cm 70cm

XXL Stahlpfanne 

Für Paella, Bratkartoffeln, 
Wiener Schnitzel und vieles mehr...

Hochwertige Edelstahl Pfannenhalter für die 
sichere und perfekte Positionierung 
der Pfanne auf dem Smokin‘ PizzaRing
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MOESTA  
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So funktionierts !

 	 Der Smokin‘ PizzaRing 
	 wird mit den Edelstahl 
	 Pfannenhaltern erweitert.

 	 Die Kohle wird gleichmäßig 
	 im Kugelgrill verteilt.

 	 Perfekte Lösung für ein 
	 XXL - Grillvergnügen

pan‘ bbq
Die Moesta XXL Pfanne für den Kugelgrill

 	 Sichere und perfekte 
	 Positionierung der Pfanne
	 auf dem Smokin‘ PizzaRing

It‘s Pan‘ Time !



It‘s
Asia 
Time

über 400° C
im wok



wHk‘n bbq
Der Moesta Wok-Einsatz für den Kugelgrill

Fragen & Antworten

Warum überhaupt ein Wok ?

h	 Kurze Garzeiten durch extrem hohe Hitze

h	 Schmackhaft, knackiges Kocherlebnis

h	 Vitamine bleiben erhalten

h	 Fettarme Zubereitung

h	 Leichtes Umrühren und Mischen

Warum ein Stahlwok ?

h	 Der klassische Wok ist traditionell aus Stahl

h	 Ein Stahlwok hat eine optimale Hitzeverteilung

h	 Durch seine Wölbung konzentriert sich die Hitze auf die Mitte

h	 Ein Wok aus Stahl ist leichter als andere Woks 
	 und somit besser im Handling



wHk‘n bbq
Der Moesta Wok-Einsatz für den Kugelgrill

Das Wok-Kochen auf dem Grill ist etwas ganz Besonderes. 
Es ist eine traditionelle, kunstvolle Art asiatische Aromen 
zu einem leckeren Gericht zusammen zubringen. Durch die 
kurzen Garzeiten bleibt das Gemüse schmackhaft, knackig 
und gesund. 

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, einen Wok-Aufsatz 
zu entwickeln, der das Beste in sich vereint. 

Der Moesta WOK‘N BBQ wird mit Kohle oder sogar Holz 
befeuert. Er besteht komplett aus Edelstahl. Der Liefer-
umfang im Set umfasst einen traditionellen Stahlwok, 
einen praktischen Wok-Löffel und die passende Ablage 
für den Wok.

Asiatisch vom Grill mit Moesta !

h	 Hohe zentrierte Hitze durch 
	 Kamineffekt mit optimaler Luftzufuhr

h	 Eine langlebige hohe Qualität 
	 durch Verwendung von Edelstahl

h	 Variable Kohlendosierung für 
	 wenige oder viele Gäste

h	 Für 47, 50, 57 und 60 cm Kugelgrills entwickelt



wHk‘n bbq
Der Moesta Wok-Einsatz für den Kugelgrill

vegetarisch
grillen
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gesundes 
essen in 

sekunden



wHk‘n bbq
Der Moesta Wok-Einsatz für den Kugelgrill

So funktionierts !
 	 Frische Zutaten

 	 Original Moesta Stahlwok

 	 Die richtige Hitze 
	 macht den Unterschied

 	 Der Moesta Wok-Einsatz 

 	 Ein asiatisches 
	 Grillvergnügen 
	 für den Kugelgrill





produkte
zubehör

preise



smHkin‘ Pizzaring
Lieferumfang 1 x 	 Edelstahl Smokin‘ PizzaRing 

	 für Kugelgrill (Ø 47,50,57,60 und 67 cm )
2 x 	 Holzgriffe
1 x 	 Thermometer
1 x 	 Montageanleitung 
	 Befestigungsmaterial

smHkin‘ pizzaring für	47, 50 + 57 cm	 99 €
smHkin‘ pizzaring für	 60 + 67 cm	 119 €
Der Pizzastein ist nicht im Preis enthalten.

inklusive
dem besten 
pizzarezept 

der welt



Alle Preise inklusive gesetzlicher MwSt.

Unverbindliche Preisempfehlung.



pizzastein
Set

Mit dem Pizzastein inklusive Pizzabande und 
Pizzablech steht deinem „Steinofen“ nichts 
mehr im Weg. 

35 cm Durchmesser und thermische Belastbar-
keit in exzellenter Cordierit Qualität. 

Lieferumfang

1 x 	 Pizzastein Ø 35 cm 
	 inklusive Pizzabande und Pizzablech

aus Schamottstein 

pizzastein-SET 	 49 €
pizzabande 	 16 €
pizzastein 	 29 €
pizzablech 	 12 €
Der Smokin‘ Pizzaring ist nicht im Preis enthalten.



pizza 
schieber
aus Holz und Aluminium

29 €
Länge 66 cm / Schubfläche 30 x 25 cm

pizzaBRETTXXL
aus brasilianischem JATOBA Hartholz

49 €
15 mm hoch / Durchmesser 50 cm
Zertifiziert mit dem FSC Siegel 



smHker
verschluss

Mit dem Verschluss kannst du durch wenige 
Handgriffe den Smokin‘ PizzaRing zum 
Smoker oder zur Garraumerweiterung 
umbauen. Durch Lösen der Griffe wird der 
Verschluss einfach davor gesetzt. 

aus Edelstahl

STANDARD 	 24 €

Der Smokin‘ Pizzaring ist nicht im Preis enthalten.

PREMIUM 
VERSCHLUSS 	 44 €
Der neue Premium Verschluss kann ohne 
Verschrauben in die PizzaRing - Öffnung 
eingeklemmt werden.



rHtisserie
set
Batteriebetriebener Drehspieß für deinen Smokin‘ 
PizzaRing (47, 50, 57,60 und Ø 67 cm)

Für Grillhähnchen, Grillhaxen, Gyros, Spießbraten 
und vieles mehr...

Lieferumfang

1 x 	 Motor mit Befestigungselement
	 inkl. Nut für Kabelführung
1 x 	 Edelstahl Spieß (750 x 10 mm) mit Griff
1 x 	 Gewichtsausgleichselement 
1 x 	 Spießführung
2 x	 Spießgabeln
1 x 	 Magnethalterung für externes Thermometer

aus Edelstahl

rotisserie-set 47+50 cm	 84 €
rotisserie-set 57+60 cm	 89 €
rotisserie-set 67 cm	 99 €



wHk‘n bbq set
Lieferumfang 1 x 	 WOK‘N BBQ für Kugelgrills mit 47, 50, 57 und Ø 60 cm  

1 x	 Traditioneller Stahlwok ca. 35 cm Ø 

1 x	 Wok-Löffel mit massivem Holzgriff 

1 x	 Ablagering für Wok 

wHk‘n bbq  
für 47, 50, 57 cm	 179 €

wHk‘n bbq  
für 60 cm 	 199 €

Den WOK-Einsatz gibt es optional auch ohne Zubehör: www.moesta-bbq.de
Der Kugelgrill ist nicht im Preis enthalten.





smHking
bande
Aus Edelstahl

smHking bande	  24 €

Mit der SmokingBande hast du das optimale Hilfs-
mittel, um die Briketts zum Smoken aufzuschichten. 
Die SmokingBande wird einfach in den Kohlenrost 
geklemmt. Ein paar glühende Kohlen auf einer Seite 
positionieren und die Glut arbeitet sich über mehrere 
Stunden von einem Ende zum anderen.

smHking
Bande XL
Aus Edelstahl

smHking bande xl 49 €

Mit der SmokingBande XL hast du das optimale Hilfs-
mittel, um die Briketts zum Smoken aufzuschichten. 
Hier werden die Kohlen komplett im Kreis geschich-
tet. Ein paar glühende Kohlen am Anfang positionie-
ren und die Glut arbeitet sich über viele Stunden von 
einem Ende zum anderen. 
SmokingBande XL verstellbar (50, 57 und Ø 60 cm)

zubehör



stahl 
wHk
mit Holzgriff

stück	 34 €

zubehör

wHk 
löffel
mit massivem Holzgriff

stück	 16 €

ablage 
ring
für den heissen Wok

stück 12 €

Asiatischer Stahlwok Ø 35 cm 

Extralanger Woklöffel Edelstahl mit Holzgriff | Länge 52 cm 

Edelstahl Ablage für Woks Ø 25 cm | Höhe 2,5 cm 



pan‘BBQ

Mit diesem Set erhältst du das Zubehör um 
deinen Smoking‘ PizzaRing mit einer XXL 
Pfanne auszurüsten! 

Lieferumfang

1 x 	 PAN‘BBQ Pfanne 

1 x 	 Set PAN‘BBQ Pfannenhalter

aus Edelstahl

PAN‘BBQ Set - 
für Smokin‘ PizzaRing 47 / 50 cm 	 84€
PAN‘BBQ Set 
für Smokin‘ PizzaRing 57 cm 	 99€
PAN‘BBQ Set 
für Smokin‘ PizzaRing 67 cm 	 114€ 



55cm

65cm

70cm
PAN‘BBQ Pfanne

Profi Paella Pfanne für PAN‘BBQ

- Stahl poliert
- Verwendbar auf Feuer und Gas 
- mit 2 schwarzen Griffen
- Geeignet für 3-22 Personen

70 cm	 59 €

PAN‘BBQ Pfanne
65 cm	 49 €

PAN‘BBQ Pfanne
55 cm	 39 €



Bistroschürze
100 x 100 cm
Hochveredeltes Mischgewebe 215g/m2

65% Polyester, 35% Baumwolle
knitterarm, pflegeleicht , farbecht
95° C Waschbar
industriewäsche- und finishertauglich stück 42 €

Poloshirt
Hochveredeltes Mischgewebe 230g /m2

60% kadierte und gekämmte Baumwolle,  
40% Polyester
Doppelnähte und hoher Tragekomfort
verschiedene Größen
Knöpfe mit Kreuzstichbefestigung
pflegeleicht, farbecht stück 49 €

Moesta Workwear
Made in Germany



Mann

www.moesta-bbq.de

grillt
drauSSen

Latzschürze
90 x 78 cm
Hochveredeltes Mischgewebe 215g/m2

65% Polyester, 35% Baumwolle
knitterarm, pflegeleicht, farbecht
95° C Waschbar
industriewäsche- und finishertauglich

stück 39 €

Mit den Textilien von MOESTA 
erhälst Du höchste Qualität. 
Diese wird sonst nur im gewerblichen 
Bereichen benutzt.

95° C waschbar
industriewäsche- und finishertauglich
mit Spruch „MANN GRILLT DRAUSSEN“



Vegetarisches aus dem Wok, aus dem Pizza- 
ofen und aus der XXL - Grillpfanne kann 
richtig zubereitet super lecker schmecken. 
MOESTA bietet das Equipment sowie leckere 
Rezepte. 

Besonders für die Kreation vegetarischer Wok-Gerichte 
ist der asiatische Exportschlager nicht nur eine fern-
östliche Attraktion, sondern ein Hilfsmittel zu frischer 
und kross-gebratener Küche. Durch die charakteristisch 
hohe und durchgewölbte Form der Stahlpfanne, lassen 
sich vor allem Wok-Rezepte in vegetarisch-inspirierter  
Komposition mit wenig Fett und viel Liebe zubereiten. 

Viele Wege führen nach Rom...
Und Pizza kann auch ohne Salami und Schinken hervor-
ragend schmecken. Mit dem richtigen Equipment und 
dem richtigen Rezept ist es ein Traum.

Es muss nicht 
immer Fleisch sein...

Lass deiner Kreativität freien Lauf! 



vegetarisch
grillen

Lauch mit Cashewkernen . Reis mit Frühlingszwiebeln und Champignons . Pizza Ma-
garitha . Gebratener Spinat . Sizilianische Sfincione . Pizzabrot . Grüner Spagel und 
Ziegenkäse . Gebratene Nudeln mit Gemüse . Wokgemüse mit Ofentofu . Kantonesi-
sche Tofu-Gemüsepfanne . Pizza Blattspinat mit Käse . Zucchini-Ziegenkäse-Pizza 
mit Rucola . Focaccia und vieles mehr... Lauch mit Cashewkernen . Reis mit Früh-
lingszwiebeln und Champignons . Pizza Magaritha . Gebratener Spinat . Sizilianische 
Sfincione . Pizzabrot . Grüner Spagel und Ziegenkäse . Gebratene Nudeln mit Gemüse 
. Wokgemüse mit Ofentofu . Kantonesische Tofu-Gemüsepfanne . Pizza Blattspinat 
mit Käse . Zucchini-Ziegenkäse-Pizza mit Rucola . Focaccia und vieles mehr... Lauch 
mit Cashewkernen . Reis mit Frühlingszwiebeln und Champignons . Pizza Magaritha 
. Gebratener Spinat . Sizilianische Sfincione . Pizzabrot . Grüner Spagel und Zie-
genkäse . Gebratene Nudeln mit Gemüse . Wokgemüse mit Ofentofu . Kantonesische 
Tofu-Gemüsepfanne . Pizza Blattspinat mit Käse . Zucchini-Ziegenkäse-Pizza mit Ru-
cola . Focaccia und vieles mehr... Lauch mit Cashewkernen . Reis mit Frühlingszwie-
beln und Champignons . Pizza Magaritha . Gebratener Spinat . Sizilianische Sfincione 
. Pizzabrot . Grüner Spagel und Ziegenkäse . Gebratene Nudeln mit Gemüse . Wokge-
müse mit Ofentofu . Kantonesische Tofu-Gemüsepfanne . Pizza Blattspinat mit Käse 
. Zucchini-Ziegenkäse-Pizza mit Rucola . Focaccia und vieles mehr...



lust auf 
moesta ?
Unsere leckersten
Rezepte zum nachgrillen.

smHkin‘ pizzaring



pan‘ bbqsmHkin‘ pizzaring



pan‘ bbqwHk‘n bbq



richtig 
lecker 

gewinnen
Sendet uns einfach eure 

Lieblings-Kugelgrill-Rezepte

und gewinnt tolle Preise.

Einfach eine Mail mit 

schönen Bildern und 

glücklichen Menschen an:

rezepte@moesta-bbq.de

rotisserie





immer auf dem neusten stand,
tipps & tricks rund um das 
thema grillen, coole videos
und leckere rezepte.

www.moesta-bbq.de
facebook.com/moesta-bbq
youtube chanNel: moestamovies

Moesta-BBQ 
Möhle & Stabenow Gbr
Raiffeisenstraße 7
32584 Löhne

Tel.:  +49 (0) 151. 28276579
Fax: +49 (0) 5732. 8479995

Email: info@moesta-bbq.de

Für diese Broschüre behalten wir uns alle Rechte 
aus dem Urheberrecht vor. Ohne unsere Geneh-
migung ist es nicht gestattet, die Broschüre oder 
Teile daraus in irgendeiner Form zu vervielfälti-
gen. Technische Änderungen vorbehalten. Keine 
Gewährleistung für Druckfehler oder Irrtümer.

Impressum / Kontakt



Danke !



für euer feedback &
euer vertrauen. 



www.moesta-bbq.de


